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	Hotelová akadémia Otta Brucknera,  K e ž m a r o k








TECHNOLOGICKÉ CVIČENIE č.

Úloha: Písomná príprava obsluhy






                                                                                 Meno a priezvisko:
                                                                                 Trieda:                                 
                                                                                 Dátum:







	TÉMA:                                               




JEDÁLNY LÍSTOK:                                         







POVINNOSTI OBSLUHY:
· vyhotoví písomnú prípravu  podľa osnovy,
· pripraví jedáleň a prestrie stoly,
· prepočíta inventár,
· leští inventár,                                                                   
· zabezpečí servis pripravených pokrmov,
· po stolovaní uprace pracovisko,
· prepočíta a odovzdá inventár,
· uprace pracovisko (jedáleň).




							
		
	Hotelová akadémia Otta Brucknera,  K e ž m a r o k






TECHNOLOGICKÉ CVIČENIE č.   

Úloha: Písomná príprava prevádzkara







                                                                                 Meno a priezvisko:
                                                                                               Trieda:                                 
                                                                                               Dátum:





 
	
TÉMA:                                                                





JEDÁLNY LÍSTOK:                                          



POVINNOSTI PREVÁDZKARA:
· vyhotoví písomnú prípravu  podľa osnovy,
· organizuje celé laboratórne cvičenie,
·  zodpovedá za inventár kuchyne,
· kontroluje prácu celej skupiny,                                                                   
· organizuje expedíciu pokrmov,
· spolupracuje s nákupom a obsluhou
· degustuje pripravený pokrm,
· dozerá na poriadok na pracovisku,
· upozorňuje na nedostatky,
· kontroluje upratovacie práce,
· posledný opúšťa pracovisko.






PRÍPRAVA PREVÁDZKARA
(Podklad pre písomnú prípravu prevadzkára)

					                                               
Technologické cvičenie JL:  ...................... Dátum: .......................................	                        
Téma: ................................................................................................................  			   
Práce počas technologického cvičenia:

Bufet:	  	 .......................................................................................................

Prevádzkar:	 .......................................................................................................
         
Nákup:          ...................................................................................................... 

Obsluha:       .......................................................................................................

Kuchári:       ............................     varí:  ..............................................................    
 		 ............................     varí:  ..............................................................    	 	 ............................     varí:  ..............................................................    
                     ............................     varí:  ..............................................................
                     ............................     varí:  ..............................................................    
                     ............................     varí:  ..............................................................  
      
Práce po technologickom cvičení:

			   (prevádzkar)		 
Organizácia práce:    .........................................................................................  
  			   (nákup)		 
Umývanie dlážky:	   ..........................................................................................		             (obsluha)		 
Upratanie jedálne:    .......................................................................................... 
			   (kuchár)		 
Utieranie riadu:	   .......................................................................................... 			   (kuchár)		 
Odkladanie riadu:	   .......................................................................................... 			   (kuchár)  		 
Nábytok:                  ..........................................................................................  
  			   (kuchár)  		 
Sporáky:                  ...........................................................................................
                                 (kuchári) 		 
Umývanie riadu:	   ..........................................................................................			       

