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Názov témy č. 25  

ODMEŇOVANIE PRACOVNÍKOV V SLOVENSKEJ GASTRONÓMIÍ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pri vypracovaní maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov: 

technika obsluhy, technológia, potraviny a výživa, ekonomika 
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